2015

VINHO TINT O . RED WINE

ALC. 15% VOL. |
750 ML

VINHO REGIONAL LISBO A

Courtry | Pais: Portugal

Region | Regido: Lisboa

Type | Tipo: Rd Wine - Vinho nto
Alcohol | Alcool: 15%

Grape Varieties | Castas: 80%Alicante Bousché e 20%Caberné
Sauvignon

Solos:Argilo Cal@rios

s]v]acdo: Esmagmerto e desengce total, fermentacdo e
curtimenta cldssicos em inox com temperatura controlada

Nota de Prova: Vinhobagante condimertado com notasfres@as
de cedo, folha de taba®, carogo de cereja e boa presen@ de
chowlate nego. Vigorosonaformae edrutura,com . v condi
mentadoe prolongado, ondeosfumadose especiariaslamadet
ra se ierligam

Sugddes gadrondémicas: Pratos substanciais baseadosem
carnes,cacade grandeporte, queijos de saborintensopor exem-
plo dafamilia Roquefort e mzinha orietal piante

Soil:Clgy limegone

Winemaking: Crushing and full destemming, fermentation and
classictanningin stainlesssteel tanks with controlled tempera-
ture

Tasting: Raher spicywine with freshhints of cedartobaco leafs,
cherry seeds and a noticeable presence of dark chocolate. Vigor-
ous in shape and structure, with a spicy and long lasting finish,
where the smok and spicesrdm the oak barels irterconnect
Food Rairing: White meds, mads and nt ve Gared cheeses

Type of Bottle | Tipo de garrafa: Bordalesa Técnica
Capacity | Capacidader50ml
Closue | Fecho:Natural cork - Cortiga Natural

Pallet | Palete: BUR Fumegada
Bottles per case | Garrafa por caixa: 4
Cases per paltd Nr. cxs p/palete: 84
Cases perdyer | Nr. cxs p/camada:21
Layers | Nr. camadas5

Sewir a empeatura 17/18 °C. Beberamn moderngio
Aoondicionar em Igar freso e humidade 60% ao abo da luz
N&o aonseltével o ®nsumo a gavidas e menaes de idade
Cot u e ptos

Sewing empeature: 17/18°C Drinking in moderation.

Paclage in acool place with humidity of 60% and under tbaver
of the light

Not sutable br pregnart women and undeage

Camtains sulpttes



